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AAA
C OL D, ORCIA Zona di produzione:
— MONTALCINO — Provinciadi Siena.

Uva con cui & prodotto:
Sangiovese (85%), Vitigni Internazionali (15%).

Maturazione:

Alcuni mesi in botti rovere di Slavonia

Affinamento:
4 mesi.

GINEPI{[]NE CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE

CHIANTINS
R Colore: Rosso rubino intenso.
b€ AL | i i di ' i
e | Profumo: Ampio e complesso, con sentori di frutti rossi

maturi accompagnati dalle spezie donate dal rovere.

Sapore: Vino di buona struttura, pieno e persistente. | tannini
morbidi e maturi conducono ad un retrogusto fresco,
sapido e piacevolmente fruttato.

Alcool: 13,5%

Acidita totale: 5,3 ¢/l
Temperatura di Servizio: 18°C
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